
Chez Bambino, chaque événement 
est une table ouverte, un moment 
de partage et d’énergie collective. 
Derrière chaque plat, il y a la passion 
d’un chef qui croit en une cuisine 
vivante, sincère et engagée. 
Nous sélectionnons des produits 
locaux, bio lorsque possible, 
et cuisinons chaque recette 
avec précision et cœur.

Réveiller l’énergie de vos équipes 
autour d’une cuisine vivante 
et généreuse. 
Créer des parenthèses gourmandes 
qui nourrissent autant l’esprit que 
le corps.
Faire de vos afterworks des moments 
lumineux et fédérateurs.
Offrir à vos évènements un véritable 
voyage des sens, un festival de 
textures, de couleurs et de saveurs.

NOTRE VISION NOTRE AMBITION 

Sain 
Gourmand 
Passionné !

Contact par mail à catering@bambino-canteen.com
ou par téléphone +32 471 85 75 48

Events
Bambino

MEETINGS & EVENTS
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BAMBINO AFTER-WORK 
12€/pers.

(minimum 25 personnes)

BAMBINO OPEN BAR (2H)  
24€/pers.

Buffet antipasti méditerranéen: 
fromages traditionnels, 

charcuteries sélectionnées, 
pickles croquants ou
 légumes de saison...

Vins bio (blanc & rouge), cava bio,
bière belge, eau plate & pétillante, 
softs spéciaux.

& Events
Afterwork

*Alternative possible pour moins de 25 personnes. 

*Option de boissons à la carte.



BAMBINO ELEGANT TOUCH 
35€/pers.

BAMBINO FULL TOUCH  

3 verrines salées terre & mer,
2 verrines sucrées,
service au plateau. 

Possibilité de combiner 
Afterwork et Elegant Touch 

ou d’ajouter des verrines.

Event sur mesure à la demande: 
Antipasti, verrines salées/sucrées, 
buffet froid et/ou chaud, 
Plats et desserts signatures
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Dinner
Walking

Professionnel ou privé,
nous faisons de votre événement un moment unique. 

Parlons-en !
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Contact par mail à catering@bambino-canteen.com
ou par téléphone +32 471 85 75 48
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Générales
Conditions

LIVRAISON

POLITIQUE D’ANNULATION

PACKAGING

PAIEMENT

INFORMATIONS UTILES

Bruxelles: 20€.
Hors Bruxelles : sur demande.

Sans frais : jusqu’à 5 jours ouvrables avant la date de l’événement.
50 % du montant du devis : jusqu’à 72 heures ouvrables avant la date de l’événement.
100 % du montant du devis : moins de 72 heures ouvrables avant la date de l’événement.

Toutes les formules sont livrées dans un emballage biodégradable.

Le paiement s’effectue à la réception de la facture qui suit l’événement.
Un acompte de 50% est demandé si le devis dépasse 1000 euros HTVA.
Informations nécessaires à la validation du devis : offre signée et coordonnées 
officielles de facturation (numéro de TVA, nom de l’entreprise, adresse, 
numéro de commande, personne de référence).
 

Tous les tarifs sont indiqués par personne et s’entendent hors TVA.
Réservation minimum 3 jours ouvrables à l’avance.
Menus adaptables sur demande (végétarien, sans gluten, etc.).
Formules Breakfast, Lunchs, Breaks : minimum 6 pers.
Formules Garden buffet, Afterwork, Elegant touch, Open bar: minimum 25 pers. - service 
à ajouter.
Open bar: boissons servies et consommées uniquement durant le temps imparti et 
ne peuvent être conservées pour une consommation ultérieure.
Service disponible sur demande et requis pour certaines formules : 40€/h (1 serveur 
pour 25 participants).


